
 

Bei Fragen zu den Inhaltsstoffen und Allergenen unserer Getränke und Speisen sprechen Sie uns bitte an. 

Die Preise verstehen sich inklusive der derzeit gültigen gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Stand: Januar 2024 

 
 
 
 

ALL YEAR LONG BUFFET I 
 
 

Schaumsüppchen von Strauchtomaten 
mit Gin und Basilikumsahne 

 
*** 

 
Gemischte Antipasti 

 
Rosa gebratenes Kalbsfleisch mit gerösteten Pinienkernen 

 
Gemüsecocktail mit Ziegenkäse 

 
Tomatencarpaccio mit eingelegtem Schafskäse 

 
Marktfrische Blattsalate & knackige Rohkost 

dazu knuspriges Stangenbaguette 
 

*** 
 

Rindergeschnetzeltes Stroganoff 
mit Mandelbrokkoli und kleinen Kartoffelplätzchen 

 
Mit Frischkäse überbackene Schweine-Medaillons 

an Zucchini-Gemüse und Gnocchi 
 

Gebratener Schafskäse in Tomatensugo 
 

*** 
 

Zweierlei Mousse au Chocolat 
serviert mit feinem Obst und zartem Hippengebäck 

 
Jahreszeitliche Fruchtgrütze mit Krokantsauce 

 
Käsevariation mit Früchten 

dazu Salzgebäck und Radieschensterne 
 
 

pro Person 
54,50 € 


